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Buffet Classiso
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e Paprika mit Kapern & Knoblauch

e Rosmarinchampignons

o Gegrillte Auberginen mit Oregano & Knoblauch
e Zucchini mit Thymian & Sambuca

e Karottenstifte mit Marsala

e Zuckererbsen mediterran mariniert

e Crepes mit Tomaten, Ricotta & Rucola

e Vitello tonnato

e Tomaten — Mozzarellasalat mit Basilikum

Second - /fa@adf/e/k&/(

e Lasagne mit Tomate & Hackfleisch
e Schweinefilet in Krauterkruste in Rosmarinsof3e

Contorns - Be/f&;e/(

e Rosmarinkartoffeln
e Bunter Salat

Dotee - Dessert

e Tiramisu

Zum Buffet reichen wir Brot.

Kontakt: 0175-2480475
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Preis pro Person 21,90€



EM ém\mx

gab‘aﬂfgaamb&
Buffet Casaliipa
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e alle Vorspeisen des Buffets Classico

e Meeresfrichtesalat

e mit Ricotta & Steinpilzen gefiillte Zucchini

e Auberginenrdélichen mit Parmaschinken, Mozzarella & Rucola

Seconds - %@0&/&/3’&4

e Canneloni mit Steinpilzen, Walnlissen & Gorgonzola
e Ossobuco, geschmorte Kalbshaxe in Rotwein-Balsamicoreduktion
e Lachsfilet mit Kapern & Oliven in Tomaten-WeiBweinsoRe

Contorns - Be/f&;e/(

e Rosmarinkartoffeln
e Bunter Salat

Dotee - Dessert

e Tiramisu
e Exotischer Obstsalat mit Vanillequark

Zum Buffet reichen wir Brot.

Preis pro Person 27,90€

Kontakt: 0175-2480475
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Buffet Saperiore
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e Alle Vorspeisen des Buffets Classico & Casalinga

e Carpaccio, Rinderfiletscheiben mit Rucola, Champignons & Parmesan
e Blatterteigpasteten verschieden gefiillt

e Garnelen in Knoblauchol

e Gegrillte Zucchinirdlichen mit Feta & gerdaucherter Putenbrust

Seoond’ - /ffzqadf/e/@m
e Canneloni mit Steinpilzen & Lachsfilet
e Kalbsrollchen mit Parmaschinken, Mozzarella & Pinienkernen gefiillt an Prosecco-

SalbeisoRe
e Zanderfilet mit Zucchini, Tomate & Mozzarella Gberbacken in Krauter-Weillweinsol3e

Contornr - 5&/%1;@/(

e Rosmarinkartoffeln
e Bohnen im Speckmantel
e Rucolasalat mit Kirschtomaten & Pinienkernen

Dolee - Dessert

e Tiramisu mit Orange
e Hausgemachte Mousse au chocolate mit einer SofRe aus roten Friichten (dunkle oder
weille Schokolade)

Zum Buffet reichen wir Brot.

Preis pro Person 34,90€

Kontakt: 0175-2480475
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Die Lieferung erfolgt frei Haus bis 25 km

Servicepersonal: 24,90€ pro Stunde

Stihle: 3,90 € pro Stiick

Hussen: 4,50 € pro Stuhl

Bankett-Tische flir max. 8 Personen: 9,90€ pro Stlick
Bierbank-Garnitur fiir 4 Personen (2 Banke+ 1 Tisch): 12€
Schwenkgrill mit ca. 80cm Grillflache: 49€ (sauber zuriick)
Zapfanlage: 39€ zzgl. CO2-Flasche

Gesohirr & Besteck

1x Teller & 1x Besteck-Set (Messer, Gabel, Suppenloffel, Dessertloffel): 2€ pro Person
jeder weitere Teller & jedes weitere Besteckteil: 0,50€

Kaffee- und Untertasse: 1€ pro Person

Suppenteller: 1€ pro Stiick
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0,3I Bier: 0,50€ pro Glas

0,11 Prosecco: 0,50€ pro Glas

0,11 Wasser: 0,50€ pro Glas

0,2l Universal-Glas: 0,50€ pro Glas
0,21 Wein: 0,80€ pro Glas

trdnke

Weine, Bier, Grappa & Prosecco verkaufen wir zu unseren AulSerhaus-Preisen

Anderungen der Buffets sind selbstverstindlich moglich.
Sprechen Sie uns bitte an!

Kontakt: 0175-2480475




